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Mili pratelé venkova,

cilem informacniho materialu, ktery drzite ve svych rukou, je pfinést praktické
zkusenosti z oblasti marketingu a propagace mistnich produktd ve vyuzitelné
formé pro dalSi zemédélské subjekty a vyrobce potravin. Konkrétni priklady
z rtiznych mist Ceské republiky (CR) ukazuji Uspésné pfibéhy podniki hodné
nasledovani, sdili zkuSenosti s prodejem vyrobk(, kratkymi dodavatelskymi re-
tézci, spolupraci v regionu a soucasné prezentuji priklady Uspésnych projektt
realizovanych s podporou Programu rozvoje venkova 2014-2020 (PRV) a dalSich
dotacnich program.

Informacni material je financovany z prostredkd Celostatni sité pro venkov (CSV)
a realizovany ve spolupraci s Mistni akéni skupinou Brana Vysociny, z. s. CSV byla
v CR zfizena Ministerstvem zemédélstvi v roce 2008 jako komunikaéni platforma
Programu rozvoje venkova, ktera seskupuje organizace, spravni organy a fyzické
¢i podnikatelské subjekty podilejici se na rozvoji venkova a zemédeélstvi. Mnohé
znich vstupuji do partnerstvi CSV, cozZ je dobrovolny a bezplatny akt, o ktery mGze
pozadat kazdy subjekt ¢i jednotlivec prostfednictvim regionalnich koordinatord.

Néktefi z partnert ¢i spolupracujicich subjektl jsou rovnéz uvedeni v této brozu-
fe. Diky krasnym pribéhlim a prikladim dobré praxe se také vétsina z nich stala
cilovym mistem nékteré z probéhlych exkurzi ¢i dalSich akci realizovanych CSV.
Exkurze se uskutecnila napriklad v Hustopeéské mandlarné v ramci cyklu zamé-
feného na vymeénu zkuSenosti s UspéSnym hospodarenim na farmach - Manage-
ment podniku od A do Z.

na-farmach

V ramci téchto exkurzi se na program dostala i navstéva Nobilis Tilia, Via Deli-
cia nebo Druzstva Viktorina Loca a Ucastnici si z nich odnesli krasné zazitky, in-
spiraci a mnohé poznatky. S partnerem Sité Moravskoslezského kraje - farmou

https://www.masbranavysociny.cz/projekty/csv/csv-vymena-zkusenosti-

Mensik - byl natocen jeden z poradt predstavujicich Uspésné zadatele a realizo-
vané projekty PRV.

[m] 3= = ]
@ https://www.youtube.com/watch?v=z0ED8ZkrNaké&list=PLuOroUL-
B ZO6FTtl4Gck6bwnQWIWIOeXk0gG&index=5
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Dalsi z farem, které najdete v tomto materialu, je ekofarma Utusice. V pribéhu
roku 2022 byla v rdmci aktivit CSV a ve spolupraci s Uhlavou, o. p. s., nato¢ena
3 samostatna videa s nazvem ON LINE NA FARMY v Plzeriském kraji, kde je eko-
farma Utusice rovnéz predstavena.
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A takto bychom mohli pokraCovat dale. Spoluprace s Sikovnymi, inspirativnimi
lidmi, farmafri a dalSimi aktéry rozvoje venkova jsou zakladem fungovani CSV
a jejich pripravovanych aktivit. A za spolupraci s témito partnery dékujeme
a téSime se na dalSi setkavani. Aktivity CSV jsou v pribéhu roku zverejiovany na
webovych strankach Statniho zemédélského intervencniho fondu a strankach
Ministerstva zemédélstvi.
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Nékteré projekty v této brozure byly podporeny z Programu rozvoje venkova
2014-2020 (PRV). Tento zdroj v souc¢asné dobé jiz neni mozné vyuzit, od roku
2023 jsou podpory dostupné v ramci Strategického planu Spole¢né zemédélské
politiky na obdobi 2023-2027. Ten také obsahuje jednotlivé intervence (dfive
opatreni) v rdmci rozvoje venkova. Nize jsou uvedeny vybrané intervence, ak-
tualni informace viz www.eagri.cz a www.szif.cz.

Zadatelé mohou podavat projekty v zdmérech:
a) zemédélské podniky malé a stiedni (MSP),
b) zpracovatelské podniky MSP,

c) zpracovatelské a zemédélské podniky velké.

VySe rozpoctu projektd od 100 tis. KE do 30 mil. KE.

Dotace ¢ini 30 % a m(iZe byt navySena o 10 % pro mladé zacinajici zemédélce
a 0 10 % pro mikro a malé podniky. Maximalni mira podpory je tak 50 % zpUso-
bilych vydaju.

ZpUsobilymi vydaji jsou naklady napfiklad na pofizeni stroju a technologii pro
zpracovani zemédélskych produktt i baleni a oznacovani vyrobkd, dale na vy-
stavbu, modernizaci a rekonstrukci budov, kde ke zpracovani dochazi, vystavbu
a rekonstrukci prodejen nebo na nakup pojizdnych prodejen, stankd, prodej-
nich automatl nebo dopravnich prostredkl pro rozvoz potravin a krmiv.

Intervence je zamérena na rozvoj inovaci pfi zpracovani zemédélskych produkt
a jejich uvadéni na trh. Jedna se o projekty, které zavadéji v CR nové nebo vy-
znamné zleps$ené produkty, postupy nebo technologie s ohledem na jejich cha-
rakteristiky nebo zamyslené uziti. Nova technologie, produkt nebo proces musi
byt vyvinuty ve spolupraci s vyzkumnym subjektem.

Zadatelé, tj. uskupeni minimalné dvou subjektt (vyrobce potravin nebo krmiv,
minimalné jeden subjekt z uskupeni je vyzkumnou instituci), mohou podavat

projekty od 250 tis. K¢ do 30 mil. KE. Dotace ¢ini 60 %, vydaje na spolupraci musi
tvofit minimalné 50 % rozpoctu projektu.

ZpUsobilymi vydaji neinvesti¢nimi jsou napfiklad spoluprace na vyvoji novych
technologii a postupl zpracovani zemédélskych produkt(, véetné jejich finalni
Upravy a designu, vyzkum a vyvoj novych zptsobt zvySovani nebo monitorova-
ni kvality vyrobk(i nebo spoluprace na vyvoji marketingovych a organizac¢nich
inovaci.

ZpUsobilymi vydaji investi¢nimi jsou napfiklad pfimé investice souvisejici s vy-
robou inovativnich produkt nebo se zavadénim inovativnich postupt a tech-
nologii do praxe.

Na financovani mensich projektl ¢i méné zkuSenym zadatellim ze doporucdit

S administraci projektd pomahaji mistni akéni sku-
piny (MAS), které si chystaji a vyhlasuji vyzvy ve vlastnich terminech. Obsah vyzvy
odpovida strategii rozvoje daného Uzemi, a proto se u jednotlivych MAS lisi. Kaz-
da MAS ma vlastni rozpocet, financni prostiedky jsou vSak samoziejmé nizsi nez
pfi dotaci napfimo ze SP SZP 2023-2027. Pravidla pro jednotlivé fiche (opatreni,
v rdmci nichz lze zadat o dotace) maji sva specifika, administrace zadosti o do-
taci ze strany Statniho zemédélského intervencniho fondu je jednodussi a rych-
lejSi. Stejné jako pfi dotaci ze SP SZP je zde mozné kofinancovat investice do
zpracovani zemédélskych produktd apod., vice viz webové stranky kazdé MAS.
Pokud Zadatel nevi, na zemi které MAS pusobi, mdze vyuzZit napf. web Narodni
sité Mistnich akénich skupin Ceské republiky, z. s. (www.nsmascr.cz).
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Doubravsky Dvur

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje venkova
2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Porizeni strojl pro vyrobu a prodej zmrzliny
Misto realizace: Olomoucky kraj, obec Cervenka

Projekt umoznil zakoupit vyrobnik zmrzliny s vitrinou a rozsifit tak nabidku
vlastnich mlé¢nych vyrobk( vyrdbénych pfimo na farmé Doubravsky Dvir. Kom-
binace vyrobniku a vitriny je novinkou ve vyrobé a servirovani zmrzliny. Zakazni-
ci mohou vidét na vlastni oci vyrobu zmrzliny, zafizeni je jednoduché na ovlada-
ni, zmrzlinu nejen vyrobi, ale i udrzi ve stavu k okamzitému vydeji. NoCni rezim
uchova zmrzlinu bez nutnosti vyuzZivat stabilizatory nebo emulgatory. Cela vyro-
ba tak probiha v jednom stroji, coz Setfi investice i prostor.

Doubravsky Dviir

Rodina Osi¢kova hospodafi od roku 1992 pfiblizné na 200 ha zemédélské pldy,
na které péstuje krmiva pro vlastni kravy. V soucasné dobé se staraji 0 300 dojnic
krav holStynského plemene a zaroven vychovavaji mlady dorost na vlastni obmé-
nu stada. Nedavno si pofidili mobilni kurnik s volnym vybéhem pro 300 slepic.
Soucasti farmy je vlastni mlékarna, ve které denné zpracuji 1000 | mléka a vy-
rabéji celou radu mlécnych vyrobku: jogurty, Cerstvé a parené syry, tvarohové
produkty, a pfedevsim zmrzlinu z vlastnich surovin. Zakaznici si mohou zakoupit
mlécné vyrobky na farmé kazdy den.

Kontakt se zakazniky

Doubravsky Dvlr je uzfadu let cilem nejen zakaznikd, ale predevsim rodin s détmi
askolnichkolektivi. Farmaje pfisvémkazdodennim provozu stalevolnéoteviena
a kazdy se tak mUze na chvili stat soucasti jejiho pfibéhu. Krmeni telat a krav, na-
hanéni krav do dojirny, sbérvajec, sklizef na polich, opravy a idrzba zemédélské
techniky, tovSe se odehrava navstévniklim na ocich. Kromé toho se stale rozsifuje
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nabidka prodejny a mistniho obcerstveni, vylepsuje se také zazemi nejen pro déti
a jejich rodice, ale i pro zajezdy napf. seniorll a handicapovanych osob.

Odbyt produktii, spoluprace v regionu

Podstatna ¢ast mlécnych vyrobki se proda pfimo na farmé. Zakaznikiim jsou
k dispozici nejenom vlastni vyrobky, ale i dalsi produkty predevsim lokalni pro-

vvvvv

Nejcennéjsi pro ziskavani novych nakupujicich jsou dobré reference. Nejcasté-
ji tak lidé pfichazi na doporuceni znamého, a to je nejlepsi reklama. Produkty
Doubravského Dvora, které v uplynulych letech ziskaly nékolikrat znacku kvali-
ty Regionalni potravina a Hana regionalni produkt, se zavazi do rfady prodejen
v Olomouckém kraji, k propagaci se vyuzivaji hlavné socialni sité.




Druzstevni bistro Pribor

Vyuziti finan¢ni podpory v ramci Integrovaného regionalniho
operacniho programu 2014-2020 (IROP)

Nazev projektu: Druzstevni bistro Pfibor
Misto realizace: Moravskoslezsky kraj, obec Pfibor

Prostfednictvim projektu doslo k rozSireni ¢innosti integrac¢niho socialniho pod-
niku o stravovaci sluzby. Bylo pofizeno vybaveni do denniho bistra a doplné-
no vybaveni kuchyné. Jedna se o vydejni pult na teplé jidlo, stoly, lavice a zidle
pro 40 stravnik(, osvétleni, konvektomat, multifunkcni robot a krajec zeleniny.
Vznikla nova pracovni mista pro osoby se snizenou pracovni schopnosti, tvofici
vice nez 50 % zaméstnancu druzstva. V Pfibofe a okoli prakticky neexistuje moz-
nost vegetarianského a veganského stravovani pripraveného z lokalnich surovin.
Byl tedy vytvoren prostor pro obéerstveni s mnoha pfidanymi hodnotami (za-
méstnavani rodicl malych déti a osob se zdravotnim postizenim, podpora mistni
ekonomiky, péce o zivotni prostredi, podpora socialnich kontaktu).

Bistro VIKTORINA LOCA

Bistro nabizi kazdy vSedni den obédy. Stravnici maji na vybér ze dvou jidel, ve-
ganského nebo vegetarianského, k dispozici je zdarma voda a dale je mozno
zakoupit si nealkoholické napoje, pivo z mistniho minipivovaru nebo vino od
regionalniho vinare. V nabidce jsou také sladké dezerty a férova kava. Jidlo je
mozné snist na misté nebo je zde moznost odnést si ho s sebou v zalohovanych
vratnych obalech. Nabizeji rovnéz moznost rozvozu obédu a lze domluvit i cate-
ring, ktery je vyuzivan ve mésté i mimo né;.

Kontakt se zakazniky

Hlavnim cilem Bistra VIKTORINA LOCA, potazmo druzstevnikd, je vytvofrit prostor
pro setkavani u kvalitniho jidla s pfidanou hodnotou, dale otevfit tento prostor
i pro setkavani s mistnimi hudebniky a rovnéz pro vzdélavani (poradani kurzd,
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prednasek, workshopt). Na prvnim misté v komunikaci druzstva je vzdy diraz
na vicerozmérnost jeho aktivit, které je mozné navenek oznacit jako podporu
sobéstacnosti obyvatel regionu cestou smysluplnych vztahd.

Odbyt produkti, spoluprace v regionu

Nabidku obéd{, stejné jako program a moznosti workshopt a dalSich aktivit,
napf. setkani s mistnimi muzikanty, mohou zakaznici najit na webovych stran-
kach bistra nebo prostfednictvim socialnich siti. Na obédy maji rovnéz aplikaci.
Catering je mozné domluvit si osobné v bistru, telefonicky, e-mailem, pomoci
poptavkového formulare na webovych strankach. K vyznamné spolupraci patfi
i velmi Uzka propojeni s mistnimi zemédélci, pficemz je davana prednost ekolo-
gicky hospodaricim zemédélcim. Druzstvo spolupracuje i s mistnimi organiza-
cemi, pro které pfipravuje catering.







Farma Utusice

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje
venkova 2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Vybaveni minimlékarny
Misto realizace: Plzerisky kraj, obec Utusice

V ramci projektu zakoupili na utéSické ekofarmé vakuovaci stroj, etiketovaci
vahy, harfy a formy na syry. Tato investice vyrazné zlepSila efektivitu prace pfi
vyrobé syrd, snizila financni naklady i zatéz Zivotniho prostredi. Novy vakuovaci
stroj prodlouzil dobu expirace vyrobk a vyrazné omezil mnozstvi plastu potreb-
ného pfi jejich baleni. Misto do krabi¢ek nyni syry vakuuji do plastovych sacka.
Harfa byla naprosto nezbytna k vyrobé syri v pasteru, klasickym nozem je velmi
tézké syreninu kvalitné rozkrajet. Vaha je velky pomocnik pfi etiketovani syra.

Farma Utusice

Farma Utusice je mala rodinna farma, ktera hospoda¥i na 80 hektarech pronaja-
té zemédélské pldy jizné od Plzné. Rodina se zabyva predevsim chovem bilych
kratkosrstych koz. Ze ziskaného mléka vyrabi ve vlastni minimlékarné Cerstvé
syry, syr typu halloumi a jogurtova mléka. Na farmé je chovan také galloway-
sky skot a ve sluzbé jsou zde ustajeni koné. VétSina obhospodarované plidy jsou
louky, na kterych se pasou zvifata nebo se produkuje krmivo pro zimni obdobi.

Kontakt se zakazniky

Rodina kromé hospodarské ¢innosti zajistuje také exkurze pro skoly a Skolky.
Déti, casto ani ty z vesnice, v soucasné dobé nevédi, co farmarské hospodareni
obnasi, jak vypadaji hospodarska zvirata anebo jak se ziskava mléko. Navstéva
farmy jim tedy pfriblizi kazdodenni Zivot farmare véetné ukazky vyroby syr( a je-
jich ochutnavky. Hospodafrstvi je otevieno i détem s rliznym postizenim, kterym
pomaha prfimy kontakt se zvifaty. Na farmé probiha také vyuka jizdy na konich
a ponicich pro déti od tfi let a maji zde vlastni jezdecky klub.
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Odbyt produktii, spoluprace v regionu

Vétsina mlécnych vyrobkd je prodana pfimo ze dvora, trhy jsou ¢asové narocné.
Velmi efektivni je spoluprace s farmarskymi obchody v Plzni. V letech 2019 a 2021
ziskali za své produkty prestizni ocenéni Regionalni potravina, to znatelné pfispé-
lo ke zvySeni povédomi verejnosti o existenci farmy. Propagace farmy a kozich vy-
robku probiha pouze prostfednictvim webovych stranek a socialnich siti, nejlépe
ale funguje osobni doporuéeni spokojenych zakaznikd. Casto se také vraci rodiny
déti po navstévé farmy. Spolupracuji také s obecné prospésnou spole¢nosti Uhla-
va, ktera jejich vyrobky prezentuje na rliznych akcich a trzich v regionu.




Farma Markovych

Vyuziti financni podpory v ramci Operacniho programu
Podnikani a inovace pro konkurenceschopnost (OP PIK)

Nazev projektu: Rekonstrukce poskliziiové linky
Misto realizace: Jihomoravsky kraj, obec Unanov

Prostrednictvim projektu na farmé zakoupili novou Cisti¢ku semen jako nahradu
stavajici, jiz dosti zastaralé a energeticky nevyhovujici. Nakupem bylo docileno
vyznamné uspory energie a také kvality Cisténi semen vlastni produkce. Diky
tomu se zvysila konkurenceschopnost a uplatnitelnost produktd pfi pfimém
prodeji z farmy.

Farma Markovych

Farma se nachazi v obci Unanov u Znojma. Zabyva se péstovanim pestré $kaly
plodin (cca 20 druh(i) a mnozitelskych porostd, zpracovanim Ceského modrého
maku a zastudena lisovanych oleju z vlastnich vypéstovanych semen. Vyznam-
nou Cinnosti je prodej krmiv a smési pro exotické ptactvo, holuby a dalsi. V sou-
¢asné dobé Markovi hospodafri na 430 ha orné pudy a k tomu na 20 ha trvalych
travnich porost( s pastvou ovci. Na celé vymére vyuzivaji postupy regenerativ-
niho zemédélstvi, jehoz cilem je eliminace eroze, snizeni pouzivani pesticidd
a omezeni intenzivniho zpracovani pudy. Dusledkem je rozvoj biologického zi-
vota v pidé a tim vétsi stabilita v obdobi klimatickych vykyva.

Kontakt se zakazniky
PFi navstéveé farmy Markovych maji zdkaznici moznost prohlédnout si farmu, na-
hlédnout do lisovny a seznamit se s vyrobou a vyuzitim olejli véetné ochutnavky.

Markovi poradaji exkurze pro skoly, pfi kterych seznamuji déti a studenty se ze-
médélskou technikou, produkty, praci na farmé a vysvétluji vyznam zemédélstvi.
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Odbyt produkti, spoluprace v regionu

S produkty se mohou zakaznici seznamit prostfednictvim webovych stranek
a letacku, kde naleznou informace o spravném skladovani a vyuzivaniv kuchyni.
Vyrobky lze zakoupit pfimo na farmé, v e-shopu, ve farmarskych prodejnach, na
jarmarcich nebo gastro festivalech. V nabidce produktll jsou krmiva a smési pro
exotické ptactvo a holuby, Cesky modry mak (baleni 500 g a 1 kg), pfileZitostné
cukrarské vyrobky z maku a zastudena lisované oleje (makovy, bodlakovy, os-
tropestrecovy, Inény, slunecnicovy a fepkovy).




MenSikovi nedodavaji ani do e-shopu, ani do obchodnich retézcu. Spolupracuji
s nékolika malo maloobchodnimi prodejnami a restauracemi v okoli, ale vétsi-
nu produkce si prodavaji sami. Prodej z farmy, péce o zdkazniky a komunikace
s nimi jsou ¢asové naroc¢né, ne vSem zakaznik{im vyhovuje oteviraci den a cas
faremniho obchldku. Farma je v turisticky oblibeném regionu, proto uvazovali
Mensikovi o dalsi formé prodeje. Na farméach v Rakousku nebo Svycarsku vidéli
rizné formy bezobsluzného prodeje, od ledniéek v dievénych budkach az po
sofistikované automaty. Od roku 2022 je tak pfimo v Kuncicich pod Ondrejnikem
v provozu automat na mlééné vyrobky, kde je kromé jiného k dostani zmrzlina,
kterou pro né z jejich mléka femeslnym zptisobem vyrabi nedaleky zpracovatel.

V rdmci realizace projektu na farmé zakoupili syrarsky kotel, ktery umoznil rozsi-
feni vyrobni kapacity a zefektivnil cely vyrobni proces. Kotel funguje jako paster
a zaroven vyrobnik pro vSechny zakladni druhy mlé¢nych vyrobkd. Umoznuje
vyuziti nékolika vyrobnich programd, se zarukou dodrzeni nastavenych proces-
nich teplot a intervall zpracovani.

e T lel=l

Rodina Mensikovych hospodafila v omezené mire pfi zaméstnani i za minulého
rezimu. Od roku 1992 se vénovali produkci mléka, zacinali s 15 dojnicemi. Postu-
pem casu se pocet dobytka zvySoval a ustalil. V soucasné dobé obhospodaruji
zhruba 150 hektard, chovaji 70 dojnic a stejny pocet telat a jalovic. MenSikovi se
vzdy soustredili na chov zvifat co nejpfirozenéjSim zplisobem, proto byl vstup
do rezimu ekologického zemédélstvi roce 2009 logickou volbou. V roce 2011
jako jedni z prvnich v regionu na farmé otevreli registrovanou minimlékarnu.

V roce 2021 zacali na farmé nabizet také ubytovani. Apartman je umistén v tom-
téz objektu jako minimlékarna a farmarsky obchldek. Ubytovani hosté maji
kli¢ od obchidku k dispozici po celou dobu pobytu, na uvitanou vzdy dostanou
balicek mlé¢nych vyrobkd. Mensikovi jsou hodné aktivni na socidlnich sitich,
zajemci si mohou spoustu informaci dohledat také ve videich a v podcastech.
Ve farmarském obch(idku jsou zakaznikidim k dispozici kromé mléénych vyrobkd
dalSi produkty od lokalnich vyrobcl - pohanka, sirupy a dzemy, téstoviny, slad-
ké i slané trvanlivé pecivo.
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Farma u Palecku

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje
venkova 2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Pofizeni vybaveni a automobilu pro farmu u Paleck
Misto realizace: Stfedocesky kraj, obec Tynec nad Sazavou

Prostfednictvim projektu na farmé zakoupili novy dopravni prostiedek s chla-
direnskou vestavbou pro prepravu potravin a pasovou pilu na kosti. Investi¢ni
akce podpofila rozvoj firmy prostfednictvim zefektivnéni dodavek kvalitnich
regionalnich produktd zakaznikim. Novy automobil s chladirenskou vestavbou
garantuje dobré podminky pro rozvoz produktd z farmy bez kolisani teplot a do-
ruceni k zdkaznik{im ve vysoké kvalité. Nakupem pasové pily se rozsirila nabidka
produktl, které by jinak zUstaly nevyuzity, jako morkové kosti nebo hovézi ¢i
teleci klizka s kosti (0sso buco).

Farma u Palecki

Rodina Pale¢kovych hospodafi pfiblizné na 90 ha zemédélské pudy, kde pri-
marné péstuji krmiva pro hospodarska zvifata. Zaméruji se zejména na chov
masného skotu a vykrm prasat, v mensi mire se vénuji také chovu ovci, dribe-
ze a kralikd. Zastavova telata nakupuji v regionu a po vykrmeni je, stejné jako
prasata, nechavaji porazit na blizkych jatkach. Jate¢né upravené trupy pak pre-
vazeji zpét na farmu, kde maso zhruba dva tydny zraje v chladirné, nasledné
jednotlivé ¢tvrté bouraji ve spolupraci s feznikem a poté maso dle objednavek
vakuové bali.

Kontakt se zakazniky
Hlavnim cilem Pale¢kovych neni pouze produkce potravin, ale i snaha pfiblizit
spotrebitelim své hospodareni. Zakaznici mnohdy netusi, co farmareni obnasi,

jak se pracuje se zvifaty, jak se vyrabéji potraviny apod. V pfipadé zajmu a doho-
dy tak pfi nakupu mohou zdkaznici vidét na statku chovana hospodarska zvirata,
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nékteré sezonni prace v podobé stiihani ovci nebo vytaceni medu, pfipadné skli-
zen obili ¢i sbér brambor.

Odbyt produkti, spoluprace v regionu

Objednavky jsou realizovany prostrednictvim webovych stranek. Zakaznici se
na nich sezndmi s informacemi o spravném zachazeni s farmarskymi produk-
ty, aby nedochazelo ke snizovani jejich kvality. Velmi také ocenuji stru¢ny na-
vod prikladany ke konkrétnim objednavkam, ktery obsahuje udaje o mozném
kulinarnim vyuziti jednotlivych kouskl masa z riznych partii zvifete. V nabidce
farmy u Paleckl je vakuové balené hovézi a veprové maso (jednotlivé partie,
5-a9kgbalicky), okrajové med a brambory. Sami si také zajistuji vyrobu masnych
produkt(l, nabizeji polokonzervy hovéziho a veprového masa ve vlastni stavé
a veprovou pastiku. K propagaci slouzi zejména webové stranky a socialni sité.
Produkty je mozné zakoupit ve sjednany ¢as na farmé, zakaznici si je mohou
objednat dom(i nebo koupit v masomatu v BeneSové.




Hustopecska mandlarna

Vyuziti financni podpory v ramci Statniho fondu
zivotniho prostiedi Ceské republiky

Nazev projektu: Hustopece - Zalozeni mandloriového sadu
Misto realizace: Jihomoravsky kraj, obec Hustopece

V ramci projektu Zadatelé zajistili dalSi vysadbu a rozsifeni mandlonového sadu
v Hustopecich. Navazali tak na zdejsi tradici péstovani mandloni, sahajici az do
padesatych let, kdy byl vysazen nejvétsi mandloriovy sad ve stifedni Evropé. In-
vesti¢ni akce podpofila vysadbu a zatraktivnéni unikatnich sadd, a to predevsim
pro rozvoj turismu. Z tohoto projektu bylo vysazeno 185 kust strom( mandloni.
Do sadli vede nau¢na mandlorova stezka a je v nich umisténa i rozhledna z oceli
a dreva.

Hustopecska mandlarna

Hustopecskd mandlarna je rodinna firma, kterd se vénuje prevazné vyrobé
mandlovych produkt(l a také vysadbé a rozSifovani mandlonovych sadd. Firma
vznikla v roce 2012 a navazala na historii originalniho produktu hustopecské
mandlovice. Stézejnim produktem jsou mandlové likéry, ale také dalsi pochu-
tiny z mandli. Z&mérem rodinné firmy bylo pfedevsim oficidlné uvést na trh
mandlovici, kterd ma v Hustopecich 30letou tradici. Ve firmé se soucasné snazi
propagovat mésto a jeho unikatni mandlorové sady. V Hustopecské mandlar-
né pecuji o0 2,5 hektaru zemédélské pudy. Svou ¢innosti podporuji také mensi
lokalni vyrobce, ktefi pro né vyrabi dalsi produkty z mandli (kosmetiku, pastiky,
cokoladu, ¢aje, vino a dalsi pochutiny). Novinkou je mandlova limonada.

Kontakt se zakazniky
Hustopecska mandlarna je mala firma a jejich cilem neni jit cestou velkych fe-

tézcu, sazi na osobni pfibéh i pfistup. Jejich motem je, Ze nejlepsi darek, ktery si
lidé mGzou odvézt z jejich regionu, je ten, ktery s chuti snédi nebo vypiji a vzpo-
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menou si na to, jak krdsné se na svém vyleté nebo dovolené méli. Svou ¢innosti
aktivné podporuji véhlas mésta Hustopece i celé jizni Moravy, podporuji i rliz-
né kulturni akce v okoli. Symbolem jizni Moravy neni jen vino, ale po 11 letech
podnikani si mandlarna troufa fict, Ze je to i originalni mandlovy likér a mandle
samotné.

Odbyt produktii, spoluprace v regionu

Zakaznici mohou nakupovat v e-shopu, hlavné ale mohou navstivit jednu z ori-
ginalnich mandlovych kavaren, kde si mohou dat nejen vybornou mandlovou
kavu, ale také ochutnat a zakoupit vSechny vyrobky. V soucasné dobé jsou tyto
kavarny v Hustopecich u Brna, v Brné a nové také v Praze. Hustopecska man-
dlarna spolupracuje i s malymi vinotékami, s mensimi farmami, ale i s dalSimi
kavarnami nebo restauracemi.




Nobilis Tilia

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje
venkova 2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Podpora investic na rozvoj vyroby
aromaterapeutické kosmetiky Nobilis Tilia
Misto realizace: Ustecky kraj, obec Krasna Lipa

Prostfednictvim projektu kompletné zrekonstruovali vyrobni a expedic¢ni pro-
story a rozsifili skladovaci prostory pro obalovy material. Obrovsky rist firmy
si vyzadal narovnani logistickych procesu tak, aby cesta surovin, od vyrobniho
procesu az po zabaleni hotovych vyrobkl v expedici a pripraveni dopravcim
k odvozu, byla co nejplynulejsi. Zefektivnéni a plynulost tokud zajistili instalo-
vanim vyrobnich plnicich linek, etiketovacich strojl ve vyrobé a tplné nového
systému priruc¢niho skladu v expedici, pickovani zbozi a balicich stanic. Vysled-
kem pro zakaznika je rychlejsi odbaveni jeho objednavky, zvlasté ve vytizeném
vanocnim obdobi.

Nobilis Tilia

Nobilis Tilia je ¢esky vyrobce pfirodni aromaterapeutické kosmetiky pro celou
rodinu, Zeny, muze i déti. V jejim sortimentu najdete ale i velmi Sirokou nabidku
éterickych oleji a doplrikl k aromaterapii, jako jsou difuzéry ¢i knihy. Své vyrob-
ky vSak nabizeji nejen koncovému zakaznikovi, ale i profesionaltim, jako jsou
kosmeticky, maséri, terapeuti. Specifikem firmy je vlastni vyvojové oddéleni
s tvorbou originalnich receptur a také odborné aromaterapeutické zazemi ma-
jitell spole¢nosti.

Kontakt se zakazniky
Firma sidli na hranici Ceského Svycarska v malé vesnici VI¢i Hora, kde kromé

citlivé zrekonstruované vyrobni haly zapadajici do prostfedi dfevénych chalup
vybudovala celé Centrum aromaterapie. To zahrnuje celoro¢né volné pfistup-

26

nou zahradu, firemni prodejnu, ¢ajovnu a kosmeticky a masazni salon. Hlavnim
smyslem celého centra je predstaveni myslenky Nobilis Tilia a jejich hodnot.
V zahradé prezentuji permakulturni pfistup k péstovani rostlin, zachranu dfri-
véjSich odrlid, v okrasné casti pak mandalu Zivota. Celad zahrada je rozdélena
mysSlenkové na ¢ast détstvi, dospélosti a zralosti. V ¢ajovné pak v prijemném
klidném prostredi nabizi produkci regionalnich dodavateld. V prodejné si mu-
Zete pfivonét ke vSem produktlim, vyzkouset je, nechat si doporucit zkusenou
kosmetickou, co je vhodné. Nebo se objednat na télovou aromaterapeutickou
masaz i kosmetické oSetreni pleti.

Odbyt produkti, spoluprace v regionu

Viyrobky Nobilis Tilia je mozné zakoupit na e-shopu, ve vlastnich prodejnach
i v prodejnach, e-shopech ¢i salonech obchodnich partnertl. Soucasna distri-
bu¢ni mista, kterd jsou zalozena na prodejnach zdravé vyzivy, alternativnich
produktli a specialek pro pfirodni kosmetiku, dale firma rozsifuje o prodej
v obchodnich centrech.




V ramci realizace projektu zakoupila spolecnost Sady svatého Prokopa soubor tech-
nologii pro zpracovani ovoce zahrnujici kotel na marmeladu, drti¢ ovoce, pasirovaci
stroj, nerezovy vozik, systém stoll, volné stojici chladni¢ku a mraznic¢ku, ponorny
mixér, bedny pro prevoz sklenic a gastro nadoby. Pofizeni linky na zpracovani ovoce
bylo klicové z hlediska moznosti rozsifit nabidku o produkty z vlastni sklizné. Tato
investice pomohla zvysit konkurenceschopnost na trhu, kde je velmi velka poptav-
ka po lokalnich vyrobcich vyrabénych z vlastnich vypéstkd. Doslo ke zvyseni pro-
duktivity prace s odpovidajicim ekonomickym efektem. Pofizené stroje a zafizeni
pomohly stabilizovat vyrobu v sou¢asném trznim prostredi na rentabilni Grovni.

Rodina Netikovych se zemédélstvim zabyva uz po tfi generace. Pole se sadem
v Temeliné koupili na konci 90. let zpustlé a stromy roky neopecovavané. Zacali
vSe postupné revitalizovat, opravovat pfilehlé sklady a planovat, co dal. Nakonec
se rozhodli zaméfit na bioprodukci. Sady sv. Prokopa tak ziskaly dnesni podobu
a staly se sadafskym klenotem na jihu Cech. Zaméfuji se pfevazné na péstova-
ni jablek, hrusek, Svestek ¢i jahod, v posledni dobé zkousi také péstovani dyni,
okurek, raj¢at ¢i malin. V soucasnosti obhospodaruji cca 20 ha zemédélské plidy,
pfi¢emz cca 16 ha tvofi ovocné sady. V sadech pracuji také lidé s postizenim ¢i so-
cidlnim znevyhodnénim, coz aktivitam spolecnosti dava i dlilezity socialni rozmér.

Poctivost a originalita, to jsou hesla farmarské vyrobny. Pfi zpracovani ovoce
a zeleniny chtéji nabidnout zcela originalni a unikatni produkt a snazi se, aby si
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zakaznici jakykoli jejich vyrobek chutové zapamatovali. Ve spravni budové
v sadech je farmarska prodejna, kde si zakaznici mohou popovidat o konkrét-
nich produktech, zjistit jejich slozeni a zplsoby vyroby.

Objednavat je mozné prostrednictvim webovych stranek. Prodej probiha také
prostrednictvim odbytového druzstva, jehoz jsou Sady sv. Prokopa zakladaji-
cim ¢lenem. Ve spolupraci s dalSimi ¢leny druzstva vyvijeji nové vyrobky, sdili
spolu sklady, rozvoz i zakazniky, zvlasté restaurace, Skoly a obchody. Druzstvo
také provozuje mobilni prodejnu a Ucastni se trhl. Od roku 2021 jsou Sady sv.
Prokopa demonstracni farmou Ministerstva zemédélstvi. Poradaji zde rGzné dny
otevienych dvefi s prednaskami a praktickymi ukdzkami prace v sadu.
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Rodinna konzervarna
Via Delicia

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje
venkova 2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Zvyseni vyrobni kapacity konzervarny
Misto realizace: Olomoucky kraj, obec Zabreh

Prostrednictvim projektu pofidili majitelé do konzervarenské manufaktury po-
loautomatickou etiketovaci linku. Touto investici podpofili zvySeni vyrobni ka-
pacity a zlepsili vyrobni procesy. Etiketovaci stroj zajistuje aplikaci etiket na
hotové sterilované vyrobky. Realizace ze strany dodavatele nebyla jednoducha
vzhledem k pozadavku na univerzalnost stroje tak, aby si poradil s nékolika tva-
ry sklenic, ale nakonec se to podafilo.

Rodinna konzervarna Via Delicia

Tento maly podnik ze Zabrehu, z podh(fi Jesenik(, se vénuje sbéru a zpracovani
planého ovoce, lesnich plod(, zpracovani zvéfiny, sladkovodnich ryb, driibeze
a masa obecné. Uprednostnuje vyuziti surovin ze svého regionu. V jejich vyrob-
né vznikaji delikatesy nejvyssi jakosti, inspirované starymi kucharskymi knihami
o zavarovani. Charakter baleni a stala kvalita vyrobkd si ziskavaji stale nové za-
kazniky, ktefi svou spokojenost potvrzuji opakovanymi nakupy.

Kontakt se zakazniky

Moto ,,Poslanim nasi manufaktury je umoznit milovnikim dobrého jidla ochut-
nat Spickové delikatesy, ru¢né vyrabéné podle tradi¢nich Ceskych receptur,
a doprat jim tak vyjimecny chutovy zazitek“ se zaméstnanci Via Delicia sna-
Zi kazdodenné napliovat. Pracuji s kvalitnimi surovinami a produkty vyrabéji
s nejvyssi péci, kterou zakaznici ocenuji. Poradaji firemni dny otevienych dvefi,
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v jejichz rdmci mohou zdkaznici nahlédnout do provoz(i a vyrobnich prostor
a presvédcit se o kvalité vyroby. V ramci exkurze s komentovanou degustaci se
dozvi zajimavosti o vyrobnich procesech, projdou celou manufakturu a vie uza-
viou ochutnavkou produktd.

Odbyt produkti, spoluprace v regionu

Ve firmé Via Delicia jsou velmi aktivni pfi komunikaci se zakazniky prostfednic-
tvim socialnich siti. Produkty lze zakoupit pres e-shop, velmi oblibené jsou dar-
kové balicky a poukazy. Zakaznici, ktefi maji zajem, mohou navstivit podnikovou
prodejnu v Zabfehu, kde najdou nejenom kompletni vyrobni sortiment Via Deli-
Cia, ale také dalsi regionalni vyrobky. Nékteré produkty lze na misté ochutnat. Na
vyrobky firmy lze také narazit v partnerskych prodejnach, darkovych obchodech,
vinotékach a v obchodech s delikatesami napfi¢ celou republikou i na Slovensku.




Vinarstvi Klucov

Vyuziti financni podpory v ramci Programu rozvoje
venkova 2014-2020 (PRV)

Nazev projektu: Pofizeni technologie na vyrobu vina
Misto realizace: Stfedocesky kraj, obec Klu¢ov

Prostfednictvim projektu byly zakoupeny technologie pro zpracovani a vyrobu
vina, konkrétné vyvijec pary, Cerpadlo s frekvencnim méni¢em, nerezové nadrze
na vino, systém rfizeného kvaseni a chlazeni véetné chladiciho agregatu, elekt-
ricky vysokozdvizny vozik a draténé koSe k uskladnéni vin. Jelikoz se vinarstvi
postupné rozsifuje, jsou realizovany i dalSi investi¢ni projekty.

Vinarstvi Klucov

Manzelé Sinkovi se pfistéhovali do Klu¢ova v roce 2012. Pani Klara pochazi z Vy-
sociny z gastronomické rodiny a pan Pavel z jizni Moravy z vinarské rodiny. Brzy
poté zjistili, ze v kraji kolem Klucova mélo vinarstvi velkou tradici uz za panovni-
ka Karla IV. Rodina Sinkovych zacala s vysadbou vinic v roce 2017. PGvodné méla
byt vysazena jen jedna vinice, ale postupné vzniklo celkem 5,4 ha vinic na tfech
polohéch, a to Vinice Sutrak, Velka vinice a Mal4 vinice.

Kontakt se zakazniky

Sinkovi se nezabyvaji pouze vyrobou vin. Snazi se také zakaznikim predstavit
své produkty v ramci degustace vin ve sklipku, ve stanku na Malé vinici nebo
v baru v Koliné a predat jim své znalosti a zkuSenosti spojené s prohlidkami
sklipku nebo vinic. Zaroven nabizi zajemcim moznost ubytovani pfimo nad vi-
narstvim, v apartmanech v fadovych domcich v blizkosti vinarstvi, nebo je moz-
né vyuzit louku pfed apartmany jako stani pro karavan. Sinkovi rovnéz navsté-
vuji se svymi viny farmarské trhy na Gzemi CR nebo pofadaiji ve svém vinafstvi
rizné jednorazové akce.
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Odbyt produktii, spoluprace v regionu

Zakaznici si mohou objednavat vina na webovych strankach nebo je zakoupit
v prodejné ve sklipku, v baru v Koliné, pfipadné v dalSich prodejnach a kavar-
nach v CR, kam jsou vina dodéavana. Vinafstvi Klu¢ov nabizi vina vlastni vyro-
by jako Sauvignon blanc, Hibernal, Veltlinské zelené, Saphira, Muller Thurgau,
Ryzlink rynsky, Souvignier gris, Sauvignon Sedy, Cabernet Cortis rosé, Cabernet
Sauvignon rosé, Muscaris, Solaris, Palava nebo Merlot. Informace o vinech se
muzou zakaznici dozvédét na webovych strankach, pfi navstévé prodejny ve
sklipku, baru v Koliné ¢i difevéného stanku na vinici nebo pfi fizené degustaci.
Lahve vin jsou ozdobeny originalnimi kresbami a ke kazdé lahvi zékaznik obdrzi
Stitek s mapou a informacemi o vinarstvi.
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